Gaststatte
ALTES BRAUHAUS

Inh. Bistro Barchen GmbH
Gestade 4

54470 Bernkastel-Kues
Tel. +49 (0) 6531 / 2552 Fax +49 (0) 6531 / 91 55 47

www.hotel-baeren.de / brauhaus@hotel-baeren.de

€ €
Gedeck 1 16,50 Gedeck 2 21,50
Lauchsuppe mit Riesling Moselaner Winzerterrine, Salatgarnitur, Pfeffer Preillelbeeren
Alt - Kueser Saumagen und Hausbratwurst Zanderfilet auf der Haut, kross gebraten
Moselaner Winzercrawes, Rieslingkraut mit Kartoffelragout Moselaner Winzercrawes, Rieslingkraut mit Kartoffelragout
Weincreme "Mosella" hausgemachtes Apfelragout mit Apfeleis

€ €
Gedeck 3 16,50 Gedeck 4 17,50
Blumenkohlcremesuppe "Dubarry" Blumenkohl mit wirziger Broselbutter
Moselaner Kuferbraten Alt Trierer Rinderbrust
Lauch, Zwiebel, Champignons Lauchgemdse, Sce. Hollandaise
Tages Kartoffel Kartoffel
Karamelcreme Kabinettpudding mit Rosinen, Fruchtsol3e

€ €
Gedeck 5 15,50 Gedeck 6 19,50
Hunsriicker Kartoffelsuppe Bernkasteler Weinbergschneckenslippchen
Héahnchenkeule in RieslingsoRe Hunsrucker SpieRbraten vom Grill
Champignons, Wurzelgemuse, Salatgarnitur
Butternudeln Ofenkartoffel mit Krauterschmand
Waldbeergriitze mit Eiscreme Weincreme "Mosella"

€ €
Gedeck 7 19,50 Gedeck 8 23,50
Kéaserahmsuppe mit Riesling Moselaner Zwiebelsuppe
Zeller Apfelfleisch Bernkasteler Rieslinglendchen
RahmsoRe mit Rosinen und Apfel Lauch, Champignons, Schinken
Gemiisegarnitur, Kartoffelkroketten Kartoffelplatzchen
Vanilleeis mit heilen Schattenmorellen Walnul? Rahmeis an Zimt Zwetschgen Ragout

€ €
Gedeck 9 19,50 Gedek 10 19,50
Blattsalate "Winzerinnen Art"mit Speck, Knoblauchkristche Wirsingkohlstippchen mit Speck
Moselaner Winzersteak Moselaner Sauerbraten
Champignons mit Speck, Réstzwiebel Riesling Sauerkraut mit Weintrauben
Kartoffel - Lauchauflauf Kartoffelknddel
Schokoladenmousse Karthduser KlI6Re in Zimt - Zuckerkruste, Weinschaumsofle

Fur den anspruchsvollen Genuf3 bieten wir lhnen

"Die kulinarisch - Literarische Weinprobe"

Eine Weinprobe ganz anderer Art, ein Feinschmecker Meni der regionalen Kiiche, dazu abgestimmt zu jedem Gang
zwei sorgféltig ausgewéhlte Kreszenzen der Mosel und dazu Anekdoten, Geschichten und Gedichte rund um den Wein.

3 Weine 3 Gang Menii 39,50 €

4 Weine 4 Gang Menii 49,00 €

5 Weine 5 Gang Menu 55,00 €

6 Weine 6 Gang Menu 61,00 €

7 Weine 7 Gang Menu 69,00 €
Kulinarische Weinproben sind maéglich fiir Gruppen ab 6 bis ca. 50 Personen, gemeinsames Menl
Weitere Informationen bitte anfordern. Preisstand 06/11
Bitte beachten Sie auch unser riickseitiges Angebot Inclusivpreise
zusatzliches Tischbrot inklusive Eiswasser berechnen wir pro Person 1,00

Bitte beachten Sie auch unser riickseitiges Angebot ! !

Gruppenmenuekarte
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deftiges und kraftiges aus dem Moselland

Moselaner Maultaschenroulade, Rahmwirsing, Kartoffel

Hunsriucker Kartoffel - Gemiusepfanne, mit Deftigem aus der Hausschlachtung

Kassler Rauchriicken, Schnibbelbohnen, Kartoffelpiree

Rahmgulasch vom Schwein, Champignhons, Kartoffelknddel

Moselaner Kuferbraten, Lauch, Champignons, Schmorzwiebel, Kartoffelkroketten
Alt-Kueser Saumagen auf Moselaner Wingertscrawes (Rieslingkraut mit Kartoffelragout
Hahnchenkeule in Mosel-RieslingsolRe, Champignons, Wurzelgemise, Butternudel
Moselwinzers Tresterfleisch mit Sauerkrautcrawes, (Rieslingkraut mit Kartoffelragout)
Zeller Apfelfleisch in RahmsoRe mit Apfel, Rosinen, Trester, Buttergemiise, Kroketten
Hahnchenbrust nach "Winzers Art" Champignons in Rieslingrahmsof3e, Gemise-Reisst
Moselaner Sauerbraten, Rieslingkraut, Kartoffelknddel

Hunsricker SpieBbraten vom Grill, Ofenkartoffel mit Sauerrahm, Salatgarnitur
Gesottene Rinderbrust o. Tafelspitz mit Merrettichsol3e, Wirsinggemtuise, Kartoffel
Moselaner Winzersteak, sautierte Trauben, Champinons, Speck, Kartoffel - Lauchauflaui
Bernkasteler Rieslinglendchen, mit Lauch, Champignons, Schinken, Buttergem.,Krokett

\
J

und aus den Kluchen anderer Regionen

Hahnchen Curry, gebutterte Friichte, asiatischer Gemusereis

Wiener Backhéandelbrust, Pommes frites, Gemusegarnitur

Schweineschnitzel "Wiener Art", Pommes frites, Gemusegarnitur

Schweineschnitzel "Zigeuner Art", PaprikasolRe, Pommes frites

Schweineschnitzel "Forster Art" mit Waldpilzso3e, Pommes frites

Pfeffersteak vom Schweinerticken, in Pfefferrahmsofie, hausgemachte Spatzle

gef. Schweineschnitzel "Cordon bleu" mit Schinken und Kése,Gartengemuse, Pommes -
Wildgoulasch in Burgundersol3e, Preis3elbeersahne, Kartoffelknddel

1/2 knusprige BauernEnte vom Grill, Apfelrotkohl, Semmelknddel

Fischgerichte

gebackenes Seefischfilet, Salatgarnitur, warmer Kartoffelsalat, Sce. Remoulade ,
Gedunstetes Wallerfilet, gekdrnte Senfsol3e, Buttergemuse, Kartoffel

Eifeler Forelle "Mdullerinnen Art" braune Butter, Kartoffel

Mosel-Zander kross gebraten, an Moselaner Wingertcrawes, (Rieslingkraut mit Kartoffel
Gebratenes Lachsfilet an Salatbouquet, Krauterbutter, Ofenkartoffel

Lachsfilet in Riesling-SektahmsoRe, Buttergemuse, Kartoffel

Vegetarische Gerichte

Kartoffel - Gemise gratin, an griner Gartenkrautersof3e

Berner Kartoffelrésti mit Champignons, Sce. Hollandaise

Bunter Gemiiseteller , Sce. Hollandaise, Ofenkartoffel mit Sauerrahm
Blumenkohl und Broccoli, Kartoffelschnee, Kaserahmsole

Salate und nicht nur Grinzeugs.

Frische Gartensalate mit Schinken, Kase und gekochtem Ei

Frische Gartensalate nach Winzers Art, mit Knoblauchcroutons, Speck und Wurst
Frische Gartenslalate mit knusprig gebratenener Hanchenbrust, Kokosbanane
Frische Gartensalate mit gebratenen Edelfischfilets, Garnelen

zusatzlich, Salatteller als Beilage, zu vorstehenden Gerichten

Bitte beachten Sie auch unser riickseitiges Angebot ! !
zusétzliches Tischbrot inklusive Eiswasser berechnen wir pro Person

Preisstand 06/11 Inclusivpreise
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und aus der kalten Kichen

Gemischte Kalte Aufschnittplatte, Brot Butter, Kartoffelsalat
inklusive HeiRgetrank - Kaffee - Tee - Coffein freier Kaffee

Hunsrucker Vesperteller mit gerducherten Wurst- und Fleischwaren
und aus Hausmacher Schlachtung, Brot und Butter.

kalter Braten mit Kartoffelsalat, Salatgarnitur, Brot und Butter
Hunsricker Bauernsiilze mit Bratkartoffel, Remouladensof3e, Salatgarnitur

Hausgemachte Bauernterrine, Pfeffer - PreiRelbeeren, Kirbiskompott, Salatgarnitur

Wenn Sie ein Getrank zum Essen spendieren wollen
zur Auswahl des Gastes

0,3 | Radeberger Pils

0,21 Riesling, Hauswein, Trocken, halbtrocken, fruchtig

0,41 alkoholfreie Getranke Coca-Cola, Fanta, Sprite

und aus der Backstube
hausgebackener Kuchen:

Butterstreusel mit Riesling - Apfel und Rosinen
Butterstreusel mit Rum Kirschen

Butterstreusel mit Weincreme Kéase je Stlck
mit Sahne
Kaffee und 1 Stiick hausgebackener Kuchen Gedeck

Kaffee und 1 Stiick hausgebackener Kuchen mit Sahne  Gedeck
Kaffee und 2 Stiick hausgebackener Kuchen 1 m /1 o Sah Geckeck

und bei der Weinbergswanderung

liefern wir Ihnen zu verschiedenen Platzen, Wanderhutten im Umkreis von Bernkastel - Kues
dazu servieren wir Riesling trocken, halbtrocken oder fruchtig und Minralwasser

Mindest Personenzahl 20 Pers.

Eintopfgerichte - Erbsen-, Linsen-, Kartoffeleintopf, mit Wurst
oder

Schépfgerichte wie WinzerGulasch, Gulaschsuppe,

oder

Moselaners Wingertsschmaus (Rieslingkraut mit Kartoffelragout)
mit Tresterfleisch oder Pokelfleisch oder gebratenes Zanderfilet

Preisstand 06/11

8,50
9,90

9,50

11,50
9,50

9,50

3,00

2,50
2,80

4,50

4,80
6,50

12,50

16,50

19,50

Gruppenmenuekarte



